
BrunchBrunch
Bienvenido a nuestro menú de brunch estilo Comfort Food, donde cada uno de nuestros platillos te invita a una reconfortante celebración creada 
a través de la fusión de sabores locales con el resto del mundo. En Tótem hacemos del brunch un ritual para disfrutar y conectar, transformando 
comidas en recuerdos que invitan a volver a celebrar lo que nos une.

OMELETTES Y HUEVOS
O m e l e t t e  d e  l a  c a s a ............195
Dos huevos revueltos, bañados en salsa 
poblana, verde, roja o suiza. Relleno de 
queso y a elegir entre chorizo, champiñón, 
espinacas, jamón o lomo. Acompañado de papas 
cambray, frijoles y pan de masa madre.

O M E L E T T E  V E R D E . . . . . . . . . . . . . . 195
De claras con espinaca y pimientos, rellenas 
de un guisado casero de poblano, elote, 
cebolla y calabacita con queso panela. 
Coronado con aguacate fresco.  Acompañado de 
frijoles y pan de masa madre.

O M E L E T T E  D E  C H I L A Q U I L E S . . . . . . . . 195
Relleno de chilaquiles con queso. Gratinado 
en salsa suiza acompañados de frijoles 
refritos.

H U E V O S  B E N E D I C T I N O s . . . . . . . . . . . . . . 190
Muffin untado con queso crema y de cabra, 
lomo de cerdo, aguacate, huevos pochados 
bañados en salsa holandesa y espolvoreados 
con pistache. Acompañado de ensalada.

B e n e d i c t i n o s  m x . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190
Muffin untado con frijoles, costra de queso, 
chorizo y aguacate, huevos pochados bañados 
en salsa holandesa de chipotle y esquites. 
Acompañado de papas cambray.

SÁNDWICHES Y BAGELS
B R I O C H E  D E  H U E V o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 215
Pan suave relleno de 3 huevos revueltos con 
queso cheddar, tocino caramelizado, 
cebollín, camote crocante y aderezo de 
sriracha.
B a g e l  d e  l o m o  y  t o c i n o . . . . . . . . . . 215
Lomo de cerdo, tocino, queso panela y 
chihuahua gratinado con aguacate, aderezo de 
chipotle y harissa, tomate, lechuga y 
cebolla morada.

b a g e l  d e  s e r r a n o ................235
Jamón serrano con queso crema y de cabra, 
ate, arúgula, hinojo, albahaca, tomates 
deshidratados, tomate cherry y pesto de 
pistache.

B a g e l  &  L o x . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230
Untado con crema de alcaparras y cebollín, 
relleno de salmón, conserva de limón, 
tomate, pepinillos, cebolla y eneldo.

S Á N D W I C H  a m é l i E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 210
Croissant relleno de lomo de cerdo, tocino y 
queso gratinado, con aderezo de chipotle, 
bañado en salsa bechamel con una ligera 
costra de queso. Acompañado de papas a la 
francesa.

ALGO VERDE
T o s ta  v e r d e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 195
Pan de masa madre tostado con jocoque, aguacate 
aliñado y láminas de tomate y pepino. Copete de 
arúgula, hinojo y espinaca frescos con vinagreta 
de pesto, huevo estrellado y un toque de puré de 
betabel.

e n s a l a d a  D E  N O PA L I T O S . . . . . . . . . . . . . . 1 9 5
Nopales asados en juliana con gajos de tomate, 
cebolla morada, granos de elote y frijoles tier-
nos, todo aliñado con nuestra vinagreta de haba-
nero cítrica. Coronada con cubos de queso panela 
y acompañada de bolitas de masa de maíz rellenas 
de queso.

ESPECIALES DE SIEMPRE
h u e v o s  t u r c o s . . . . . . . . . . . . . . . . 1 9 0
Dos huevos pochados sobre cremoso yogurt griego 
con especias, limón y salsa de mantequilla con 
chiles secos, eneldo, cebollín, cilantro y 
conserva de pimiento rojo. Acompañado de pan de 
masa madre

B U R R O  X L  D E  C H I C H A R R Ó N . . . . . . . . 2 1 0
Tortilla de harina con costra de queso y dos 
huevos revueltos con chicharrón prensado. 
Acompañado de frijoles y salsa verde.

H U A R A C H E  d e  c h i c h a r r ó n . . . . . . . 1 9 5
Base de masa ligeramente frita, frijoles, guiso 
de chicharrón prensado, gratinado y con cebolla 
encurtida. Acompañado de cebollas cambray y 
chiles toreados.

Ta c o s  d o r a d o S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 1 0
Rellenos de camarón guisado con chile y papa, 
sobre frijoles refritos, vegetales, cebollas 
encurtidas y consomé de tomate con el toque 
tradicional sinaloense.

L a s  E N c H I L A D A S . . . . . . . . . . . . . . . . 1 8 5
Verdes, rojas, poblanas, suizas o de mole, sobre 
cama de frijoles refritos, cebolla encurtida, 
queso y crema. Relleno a elegir: champiñón, 
pollo o panela.

L o s  c h i l a q u i l e S . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 0
Rojos, verdes, poblanos, mole o suizos. Con 
frijoles refritos, queso, crema y cebolla. 
Agrega tu proteína favorita.

L O S  M O L L E T E S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 0 5
Sobre baguette artesanal, con frijoles, queso 
gratinado y pico de gallo con aguacate. Elige 
entre chilorio, machaca,chicharrón, huevo. 
Camarón (adicional +$30). Acompañados de chiles 
y cebollas toreadas.

Agrega Proteína
Arrachera, atún..................80 
Filete de salmón.................95
Camarón..........................80
Chilorio, chicharrón o machaca...70
Pollo............................55
Chorizo..........................40
Aguacate, huevo o champiñón......35
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El pan de tus platillos

es cortesía de Bake Bake

Todos los platillos están hechos en casa con los mayores estándares de higiene. Los gramajes pueden variar de acuerdo al tipo de preparación o cocción. El consumo de preparaciones 
que no tienen ninguna cocción es su responsabilidad. Nuestros precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.

COMBINACIONES 
m i g a s  c o n  c h o r i z o

Dos huevos revueltos con migas y chorizo a la mexicana, bañados en salsa 
de chorizo, tamal de elote natural, frijoles refritos y queso panela. 

d e  l a  m i l pa
Tamal frito bañado en salsa verde y esquites, con un huevo al gusto, 
papitas guisadas, frijoles refritos y una porción de chilaquiles rojos 

con queso y crema.

d e l  g r a n j e r o
Salchicha de res ahumada, huevo estrellado, bisquet untado con cremoso 
de cabra y salsa de frutos rojos, tocino, papas cambray y champiñones.

S i n a l o e n s e
Chorreada con queso gratinado, coronada con chilorio, dos huevos al 

gusto, frijoles refritos y queso panela.

h u e v o s  N O R T E Ñ O s
Dos tostadas con frijoles, coronadas con jamón y huevo estrellado, 
bañadas en salsa ranchera. Acompañadas de machaca ranchera y frijoles 

refritos

b i s t e c  r a n c h e r o
Bistec ranchero acompañado de chilaquiles en salsa poblana, huevo 

estrellado, frijoles refritos y chile toreado. 

pa n  f r a n c e s  d e  3  l e c h e s  1 9 5
¡El único y original! Pan brioche bañado y rebozado en salsa de 
tres leches, coronado con una compota de durazno y piña, crema de 

vainilla, durazno salteado y berries.

hot cakes de BLUEBERRIES Y plátano brUlée 1 9 5
Tres piezas de hotcakes con berries, bañadas en nuestra salsa 
original de cajeta, compota de plátano especiado, plátano 

caramelizado.

H o t  c a k e s  d e  f r u t o s  r o j o s  1 9 5
Tres piezas, bañadas en salsa de frutos rojos con chispas de chocolate 

oscuro, crema de vainilla y brocheta de tocino caramelizado.

pa n  f r a n c é s  d e  f r u t o s  r o j o s  1 9 5
Pan Hokkaido caramelizado con azúcar de masala, servido con una salsa 
de frutos rojos, crujiente de tocino, ralladura de limón, crumble y 

frutos rojos frescos.

K E K I S  D E  C H O C O L AT E  Y  N A R A N J A  1 6 5
Crepas enrolladas rellenas de crema de queso con notas de naranja 
confitada y chocolate obscuro. Bañadas con leche condensada, pedacitos 

de chocolate y berries.

 B L I S S  B O W L  1 6 5
Fruta detemporada, miel, nibs de cacao y trozos de chocobanana. Fresco 

y nutritivo.

195 c/u

Una pieza de pan francés con 
miel maple, un huevo al gusto, 

dos salchipulpos
y fruta fresca.

1 6 5

LOS DULCES

DESAYUNO INFANTIL

Bisquet o croissant con 
mantequilla acompañado de 
mermelada y berries frescas.

95

PAN PARA ACOMPAÑAR



es cortesía de Bake BakeEl pan de tus platillos

LO PRIMERO QUE QUIERES
TA B L A  D E  Q U E S O S  Y  C H A R C U T E R Í A . . . . . 4 5 0
Quesos, carnes curadas, frutas, mermeladas y conservas 
caseras, ate y pan artesanal.

R O L L O S  V I E T N A M I TA S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 3 0
Hoja de arroz rellena de vegetales con salsa cítrica, 
aderezo de cacahuate, ponzu y salsa herbal de mango. Uno 
de los favoritos de la casa. Agrega tu proteína favorita.

A G U A C AT E  S O C I A L  C L U B . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 0 0
Guacamole, cebolla encurtida, frijoles con queso, 
chicharrón de cerdo, limones y totopos. El combo que nunca 
falla. Agrega tu proteína favorita.

N A C H O S  C O N  T O D O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 9 0
Bañados en salsa de frijol con chile, queso chihuahua 
fundido, salsa mexicana y encurtidos. Agrega tu proteína 
favorita.

TO STA DA S  D E  C H I C H A R R Ó N  D E  SA L M Ó N . . . 220
Tres tostadas con chicharrón de salmón bañado en salsas 
negras cítricas. Montados sobre láminas de aguacate y 
cebolla encurtida.

C E V I C H E  D E  C A R R E TA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 3 0
De atún y camarón sobre salsa de aguachile con pepino y 
cebolla morada. Acompañado de salsas negras con 
chiltepín.

LO QUE VA EN PAN, PERO VA EN SERIO
T ó t e m  b u r g u e r . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 0
Dos carnes de top sirloin con queso gratinado, tocino, 
champiñones, salsa de pimienta, lechuga, tomate, 
pepinillos, poro frito y aderezo de ajo. Servida en pan 
de pretzel.

U M A M I  B U R G U E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 0
Pan de pretzel, carne de top sirloin con tocino y queso 
cheddar gratinado, bañada en salsa spicy asiática. Lleva 
cebolla caramelizada, poro frito, pepinillos y crema de 
cacahuate especiada.

L A  M Á S  S M A S H . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 0
Al estilo californiano: tres carnes jugosas, queso ched-
dar gratinado, mermelada de tomate con tocino y nuestra 
salsa especial, todo en pan de pretzel. 

E L  M O N S I E U R  T Ó T E M . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 0
Pan de masa madre relleno de lomo de cerdo ahumado en 
casa, tocino, queso gratinado y cebolla caramelizada. 
Gratinado por encima, como debe ser.

E L  B A G U E T T E   D E L  B A R R I O . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 0
Untado de un lado con mix de queso crema al pesto y del 
otro con queso y harissa. Relleno con salami, chorizo 
español y jamón serrano. Lleva tomates deshidratados, 
arúgula, parmesano, albahaca, hinojo y tomate cherry.

S á N D W I C H  D E  P O L L O  C A J Ú N . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 5
Pechuga empanizada con especias cajún, bañada en nuestra 
salsa spicy, queso cheddar gratinado, sobre ensalada de 
col y pepinillos. Servido en pan de pretzel.

ENSALADAS
M I S S  T H A I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 6 0
Dedos de pollo en panko bañados en aderezo de chile dulce, 
sobre mix de hojas verdes, pepino, edamames y cacahuate 
tostado. Papaya encurtida en yuzu y nuestra vinagreta de 
mango herbal.

D E L  B O S Q U E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 0
Jamón serrano sobre arúgula, mix de lechugas, tomate 
cherry, berries, manzana verde, aceitunas y frutos secos. 
Coronada con queso de cabra. Con nuestra vinagreta 
balsámica de miel de romero.

AGREGA TU PROTEÍNA FAVORITA

CAMARÓN, ARRACHERA O CHICHARRÓN DE ATÚN..........80
PECHUGA DE POLLO......................................................................55
CHICHARRÓN DE RIB EYE O PORK BELLY.......................95

CON TORTILLAS
Ta c o s  d e  c a m a r ó n  z a r a n d e a d o . . . . . . 2 3 0
Tres tacos en tortilla taquera de harina con 
camarones bañados en nuestro aderezo spicy. Llevan 
cebolla encurtida y láminas de aguacate.

Ta c o s  d e  r i b  e y e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 5
Laminas de rib eye en lenta cocción, sobre tortilla 
de maíz con costra de queso, esquites, cebolla 
encurtida y aguacate. Con aderezo de ajo tatemado.

E l  B u r r i t o  d e  l a  C a s a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 0
Un burrito XL relleno de alambre de camarón y 
arrachera con frijoles y queso gratinado. Crema y 
vegetales encurtidos. Con salsa tatemada.

PASTAS
F u s i l l i  C A J Ú N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 6 0
Camarones salteados con brócoli, pimientos, elote y 
cilantro, en una cremosa salsa Alfredo con especias 
cajún. Servido con fusilli y coronado con arúgula 
fresca.

e s pa g u e t i  a  l a  B o l o g n e s e . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 0
Un clásico reconfortante: salsa de tomate con carne 
y albahaca, tomate deshidratado y un toque de queso 
de cabra y pesto.

P o l l o  Pa r m e s a n o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 0
Pechuga empanizada y gratinada con parmesano, jocoque 
y queso de cabra. Montada sobre fettuccine en salsa 
pomodoro con albahaca, tomates cherry y crujiente de 
parmesano.

PLATOS FUERTES
F i l e t e  a l  P i s ta c h e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 1 0
Medallón de res (200 gr) cocido lentamente y 
terminado al grill. Servido sobre puré de papa 
ahumado, vegetales salteados y una salsa cremosa de
pistache.

r i b  e y e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 2 0
Corte de 350 gr asado al grill al término de tu 
elección. Acompañado de puré de papa, vegetales 
salteados y su propio jugo de carne.

MANOS EN LA MASA
Pizzas estilo napolitano con alma artesanal, masa de 
fermentación lenta y combinaciones que se sienten familiares, 

pero saben inolvidables.

P e p P e r o n i  C l a s s i c . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 9 0
La de siempre, pero con más actitud. Salsa de 
jitomate, mucho peperoni crujiente y queso 
mozzarella sobre nuestra base napolitana.

C u at r o  Q u e s o s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 1 0
Mozzarella, cabra, parmesano y chedar. Con reducción 
balsámica, pimienta rosa y orégano fresco.

C h a r c u t e r í a  C a l i e n t e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 2 0
Salchicha ahumada de res, jamón serrano, salami y 
chorizo español, con queso de cabra, cebolla 
caramelizada, arúgula fresca y aderezo balsámico.

L A  M E X I C A N A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 9 0
Frijol, esquites, chorizo, cebolla, jalapeño, 
aderezo de chipotle y queso gratinado. 

M a r g a r i ta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 7 0
La clásica margarita. Salsa de jitomate, 
mozzarella fresca, albahaca y un toque de aceite de 
oliva.

M e d i t e r r á n e a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 1 0
Jamón serrano, pimientos, aceituna, cherry, queso 
de cabra y parmesano.

Todos los platillos están hechos en casa con los mayores estándares de higiene. Los 
gramajes pueden variar de acuerdo al tipo de preparación o cocción. El consumo de 
preparaciones que no tienen ninguna cocción es su responsabilidad. Nuestros precios 

incluyen IVA y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.
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B i e n v e n i d o  a l  b a r r i o C e l e b r e m o s  l o  q u e  n o s  u n e

BebidasBebidas

A p e r o l  - Vino espumoso, agua mineral. 180

F l o w e r  S p r i t z  - St. Germain, espumoso, bitter 
de lavanda, menta, mineral. 260

G a r d e n  S p r i t z  - St. Germain, bitter de toronja, 
puré de frambuesa, albahaca, espumoso y mineral.  220

C l e r i c o t  - Naranjada mineral, manzana, 
lambrusco. 165

T i n t o  d e  V e r a n o  - Limonada 
mineral,lambrusco. 220

F r e s h  B e r r i e s  - Frappé de vino tinto, frutos 
rojos y hierbabuena. 165 

L at t e  c o n  P i q u e t e  - Latte, frío o caliente 
y Baileys. 175

C h o c o l at e  c o n  P i q u e t e  - Con leche, frío 
o caliente con Kahlua, canela y bombones.  175

C a r a j i l l o  - Licor 43 y espresso. 175

M e z c a l i l l o  - Mezcal, espresso, bitter de 
naranja. 175

M e x i c h a i  S u c i o  - Un original. Cold brew, 
mezcal, bitter de cardamomo, jarabe de especias y 
almendras tostadas. 175

• Margarita 185
• Piña Colada 185
• Mojito Tradicional 170
• Naked and Famous 185

• Negroni 220
• Martini 220
• Espresso Martini 220

P e r f e c t  s e r v e d  Ta n q u e r ay  - Romero, 
láminas de jengibre, pimienta rosa. 185

P e r f e c t  s e r v e d  B o m b ay  - Blue berry, 
fresa, romero. 195

P e r f e c t  s e r v e d  H e n d r i c k s  -  Pepino, 
manzana, piel de limón amarillo. 220

P i n k  T o n i c  - Gin Roku, bitter toronja, shrub 
de frutos rojos, vino rosado, mineral. 210

G i n  T ó t e m  - Tanqueray, bitter de angostura, 
pepino, albahaca, jarabe de especias, agua tónica. 
195

M I M O S A S

(Blanco Espumoso + Jugo de Fruta)

• Naranja 160
• Maracuyá 160

• Frambuesa 160

L O S  S P R I T Z

C O N  T I N T O

d i g E S t i v o s

L O S  C L Á S I C O S

G I N  T O N I C S

Los cocktails son elaborados con destilados y/o licores determinados. En caso de preferir otra marca ésta será cobrada como un extra. 
Los precios incluyen IVA y están en pesos mexicanos.

Todas las etiquetas son en presentación de 750ml. La 
presentación por copeo es de 150ml.

M o j i T ó t e m  - Ron blanco, bitter angostura, 
hierbabuena, tisana de frutos exóticos.

O s o  - Whisky bourbon, crema de cacahuate, 
coldbrew, miel de abeja.

M a r g a r i ta  d e  M a r a c u yá  - Tequila, 
Cointreau, maracuyá y limón.

C u m b i a  d e  A g av e  - Tequila, bitter de 
toronja, shrub de piña, jarabe de pepino, 
hierbabuena, sal de cítricos.

E s p u m a  d e  M a r  - Stoli, Kahlua, cold brew y 
crema de cocohorchata.

M u l a  d e l  Pa c í f i c o  - Stoli, Pacífico y 
ginger ale.

D r a g ó n  - Ginebra Roku, bitter de lavanda, 
yuzu, jarabe de oolong, miel de abeja.

S h e n l o n g  - Ginebra Tanqueray, Kalpico, cold 
brew de té verde, bitter de cardamomo.

M e z c a l i ta  d e  P i ñ a  - Mezcal, Cointreau, 
jarabe de piña y limón. 

J A G U a R  - Mezcal, Aperol, jarabe de maracuyá y 
jengibre, vino blanco espumoso.

F l o r  d e l  S u r  - Mezcal, licor Ancho Reyes, 
jarabe de piña, infusión de jamaica, sal de jamaica 
y chile.

S e lva  - Maracuyá, limón, menta, tisana de 
frutos exóticos, agua tónica y agua mineral.

B e r r y  P e a c h  - Frutos rojos, durazno, 
limón y un toque de agua mineral y tónica.

N i m b o  - Oolong Litchi, limón, pepino, jarabe 
de especias y agua mineral.

T r e s  I s l a s  (IPA, Porter o Scottish) 105

W e n d l a n d t   120

Nuestra selección de vinos está en constante cambio 
para experimentar la amplia gama de sabores que las 
cosechas nos brindan. Pregunta a tu mesero por la 
recomendación de temporada.

O R I G I N A L E S  D E  L A  C A S A

M O C K T A I L S  D E  L A  C A S A

L A S  C H E L A S  A R T E S A N A L E S

V I N O S

• Tuna Turner Session IPA

• Vaquita Marina Pale Ale

• Veraniega Mexican Ale

• Foca Parlante Stout

• Harry Polanco Red Ale

• Perro del Mar IPA

C e r v e c e r í a  d e  c o l i m a
Colimita (Lager)...110
Piedra Lisa (Session IPA)...110

N A c i o n a l e s
Corona, Pacífico, Pacífico Light... 48

Modelo Especial, Negra Modelo... 65

195 c/u

115 c/u



J u g o  J a d e  - Espirulina, manzana, pepino, apio, 
espinaca, menta, limón, naranja y miel. 75

J u g o  A l fa  - Piña, naranja, apio, alfalfa, 
jengibre y miel. 75

B e r r y  j u i c e  - Naranja, berries, jengibre y 
menta. 75

n a r a n j a ,  z a n a h o r i a  y  j e n g i b r e - 75

J U G O  D E  N A R A N J A .   75

n a r a n j a d a .   67

V e n a d o  - Cocorchata, cajeta y suaves.

M i n t  C h o c o l at e  - Chocolate semiamargo 
y menta.

C o o k i e s  a n d  C r e a m  - Oreo y 
chocolate.

P i ñ a d a
C a r a m e l o  S a l a d o  - Espresso, 
caramelo salado, pretzel.

M a z a pá n  - Crema de cacahuate y mazapán.

C h o c o m i l k  d e l  M e r ca d o  - En las rocas. 75

C o c o h o r c h ata  - La tradicional bebida 
callejera al estilo Tótem. 70

D e  R o s a s  - Syrup de rosas, té negro y leche 
evaporada. 85

K a l p i c o . 85

TA R O . 85Leche. 16
Leche de soya, coco o almendra. 19
Esencia de vainilla, caramelo, almendra, coco, 
menta, lavanda, rosas o cajeta. 20
Shot extra de espresso. 20
Nieve. 40
Frappé. 12

B A R R A  D E  E S P R E S S O C o n  J U G O

B R E W  B A R

V e r d e  m a n g o  - Té verde, mango y cardamomo

S e n s e i  - Té verde, lavanda, arroz tostado, 
frutos rojos, palomitas y esencia de pepino.

P i n k  Z a k u r a  - Té verde y cereza japonesa.

I n  t h e  M o o d  - Té fermentado, naranja, 
fresa y vainilla.

M at c h a  c e r e m o n i a l

O o l o n g  L i t c h i  - Té fermentado con notas 
de litchi.

E a r l  G r e y  - Té negro con bergamota.

G o j i  B e r r y  - Hibiscus, escaramujo, flores 
de malva y litchi.

T o ta l  D e t o x  - Albahaca, menta, mirto y 
limón.

S h o t  d e  J e n g i b r e  - Con limón y miel.

M a n z a n i l l a  L ava n d a

Guasave - Litchi con pétalos de rosa.
Jocotepec - Frutos rojos del bosque.
La Huerta - Frutos exóticos.
Ixil - Fresa, kiwi y arándano.

• Espresso 47
• Americano 57
• Cappuccino 69
• Latte 69

• Flat White 61
• Macchiato 57
• Mocha 71
• Café de Olla 61

• Chemex 96
• V60 96
• Origami 96

• Aeropress 96
• Prensa Francesa 96
• Cold Brew 71

B A R R Á  F R Í A  D E  C A F É

L A T T E S  S I N  C A F É

T É  Y  E L I X I R  B A R

• Latte Helado 78
• Latte Frappé 78
• Affogato 76
• Mocha Frappe 90

• Mocha Frío 88
• Americano Helado 60
• Frappe de la Olla 80
• Shakerato 65

• Matcha Latte
• Chai Latte
• Taro Latte
• Chocolate Especiado
• Chai Latte Sucio

75
75
75
75
83

85
85
85
85
93

95
95
95
95
103

CALIENTE FRÍO FRAPPÉ

H E R B A L E S

T I S A N A S

S M O O T H I E S  F R U T A L E S

F R A P P É S  D E  L A  C A S A

D A I R Y  F R E E

c h o c o  Y o g u i  - Plátano, dátil, crema 
de cacahuate, cacao y leche de almendra. 93
M a n g o  P e a c h  - Mango, dátil, durazno 
y leche de coco. 93
C h a n g o  A m a r i l l o  - Plátano, mango, 
limón y miel. 87
T o r t u g a  - Pepino, limón y tajín. 79

Lassi de Berries

Lassi de Mango y Papaya

Lassi de Durazno, Mango, Fresa y Nuez

• Tradicional
  con Bluebutterfly  60
• De Rosas 75
• Goji Berry 75
• Flamingo 75

• Limón Menta 75
• Lavanda 75
• Durazno y Miel 75
• Ginger Ale Casero 75

L I M O N A D A S  O R I G I N A L E S

S H A K E S

B i e n v e n i d o  a l  b a r r i o C e l e b r e m o s  l o  q u e  n o s  u n e

85 c/u

90 c/u

89 c/u

85 c/u

75 85 95

CALIENTE FRÍO FRAPPÉ


